VILLE DE

1| RESTAURATION

MENUS DU 08 AU 12 JUIN 2026

LUNDI MARDI MERCREDI

Melon Salade de haricots blancs—‘:m> Crépe au fromage
Fricassée de truite Escalope viennoise Sauté de porc colombo ' ru
Curry de pois chiches C m) Cordon végétal Egréné de tournesol
Riz andalou Ratatouille Courgettes sautées
Yaourt brassé fraise Mars glacé Fruits au choix

JEUDI VENDREDI
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Tchoutchouka Salade de crotons et fromage
R
208 o O
‘\w‘g&\&\@@ Coucous boulettes de volaille Omelette nature
¥ Boulettes pois chiches . .
| Coquillettes aux légumes
Semoule
Yaourt Banane Compote pomme fraise C m)

Menus et origine des marchandises, sous réserve de modifications pour
des raisons logistiques. Origine des viandes : France. Une majorité de
nos plats sont faits maison.
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Niveau 2 : Label écocert « en cuisine »
S'engager pour une restauration collective

durable + bio + local + saine

Année 2025

LEGENDE DU MENU
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