VILLE DE

1| RESTAURATION

MENUS DU 03 AU 07 AOUT 2026

LUNDI MARDI MERCREDI

Melon Tomate feta Carottes rapées ceuf dur
Chipolatas Boulettes de boeuf sce tomate i i .
. L i Pané de blé fromage épinard
Chipolatas végétales Boulettes de blé sce tomate .
] R Quinoa
Duo d’haricots Pates
Cornet vanille Fromage et fruit Laitage

JEUDI VENDREDI

Salade verte aux croutons Salade haricots rouges
Pépites de colin pané Escalope de poulet marinée
Tender’s végétal Emincé pois blé
Brocolis sauté Courgettes persillées
Fromage et fruit Flan vanille caramel

Menus et origine des marchandises, sous réserve de modifications pour
des raisons logistiques. Origine des viandes : France. Une majorité de
nos plats sont faits maison.
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Niveau 2: Label écocert «en cuisine »
S'engager pour une restauration collective
durable + bio + local + saine

Année 2027




