
MENUS DU 14 AU 18 SEPTEMBRE 2026 

Tomate feta 

Filet de hoki sauce crème 

Pané de blé tomate mozza 

Cœur de blé 

Flan nappé caramel 

Betterave, cœur de palmier 

maïs, œuf 

Cordon végétal 

Gratin de choux fleur 

Fromage et fruit 

Nem aux légumes 

Piccata de poulet Japonaise 

Emincé végétal Japonaise 

Poêlée de céréales et légumes 

Tarte normande et cassis 

Crêpe au fromage 

Sauté de bœuf  

Burger végétarien 

Pomme de terre maître d’hôtel 

Fromage et fruit 

Salade verte croûtons 

Cappelletti fromage épinard 

Saute Napolitaine 

Compote de pomme  


